RECEITA

1kg de mistura de pao de milho
60g de fermento biolégico fresco
320ml de agua gelada

50g de ovo (1 unidade)

MODO DE PREPARO

1. Colocar a mistura para pao de milho e o fermento na masseira
e misturar bem, adicionar o ovo e a agua gelada aos poucos,
misturar na velocidade baixa durante 2 minutos. Passar a
masseira para velocidade rapida até a massa ficar em ponto de
Veu.

2. Corte em 4 partes, boleie, cubra com plastico e deixar
descansar por 15 minutos.

3. Modele e coloque na forma, deixe em fermentagado durante 60-
90 minutos ou até dobrar de volume.

4. Assar em fomo turbo a 160°C por 30 minutos ou em fomo
lastro, a 180°C por 40 minutos.

Sugestdo de acabamento: Apds modelar, pincele a massa com
gema e polvilhe um pouco do p6 da pré mistura de pao de milho
Fmais e faga cortes com uma lamina para decorar.

RENDIMENTO DA MASSA

89 paes de 80g
(Por embalagem de 5kg)

INGREDIENTES

Farinha de trigo enriquecida com femo e acido folico, aglcar
mascavo, gordura vegetal, aglcar, soro de leite, fibra de trigo,
massa madre de centeio desidratada, cacau em po, sal refinado,
farinha de soja, extrato seco de malte, aromatizante,
emulsificantes: estearoil lactato de sodio, monooleato de
polioxietleno (20) sorbitana, oxidantes: azodicarbonamida,
antiumectantes: didxido de silicio, conservante: propionato de
célcio, corante caramelo.

ALERGENICOS |

FARINHA DE TRIGO ENRIQUECIDA COM FERRO E ACIDO
FOLICO, ACUCAR, FARINHA DE MILHO FLOCADA,
GORDURA VEGETAL, AROMA DE MILHO, SORO DE LEITE,
SAL REFINADO, CONSERVANTE: PROPIONATO DE
CALCIO, CORANTE AMARELO TARTRAZINA (INS 102).
CONTEM GLUTEN

CONTEM LACTOSE

TABELA NUTRICIONAL

INFORMACAO NUTRICIONAL
Porgdes por embalagem: 100
Porgac: 50 g (2 colhar de sopa)
i 50 g | %VD*
L
Valor energético (keal) 266 187 =]
Carboidratos (g) 50 36 12
Acucaras totais (g) 7.8 L=
Aglticares adicionados (g) 7.2 5.3 11
Proteinas {(g) 7.4 4.3 =]
Gorduras totais (g) 4,3 2.8 <
Gorduras saturadas (g) 1.8 1.2 =]
SGorduras trans (g) (e o] o
Fibras alimentares (g) 1.6 1 4
Sadio (ma) 473 340 17
*"Parcantual dé valores dianos fomeckdos pala porcio
**No almento pronto para o CoNsuMmo

DOCUMENTO: 54

FICHA TECNICA
PAO DE MILHO 5KG FMAIS

CONSERVACAO

Conservar em local seco, fresco e arejado, longe de odores.
Depois de aberto manter a embalagem bem fechada para
melhor conservagéo do produto.

INFORMAGCOES ADICIONAIS 7

PRODUZIDO POR:

Pane Grano Santo Industria de Panificagdo LTDA Rua Ary
Annunciato, 440 Jardim Atilio Silvano Sorocaba/SP -

CEP: 18077-080 CNPJ: 44.834.371/0001-44

IE: 798.610.388.111 Tel: (15) 3302-6174

MM
CLASSIFICAGCAO FISCAL
1901.20.00
LEGISLACAO

Produto dispensado de registro na ANVS, de acordo com a
Resolugdo RDC N° 240, de 26 de Julho de 2018.

CARACTERISTICAS FisICO QUI'MICA

| Aspecto Po
|_ Coloragao | Amarelo
‘ Odor Caracteristico

PRAZO DE VALIDADE

6 meses, a partir da data de fabricagdo, sob as condicdes de
amazenagem recomendada.

EMBALAGEM

Pacote com 5kg.
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