() AGUCAR
[ ADICIO NADG

FICHA TECNICA
CAKE PAO DE MEL 2KG FMAIS

RECEITA CONSERVACAO

2kg de mistura para cake pao de mel Conservar em local seco, fresco e arejado, longe de odores.
800g de ovo Depois de aberto manter a embalagem bem fechada para
400ml de agua melhor conservagdo do produto.

400ml de oleo INFORMAGCOES ADICIONAIS
MODO DE PREPARO PRODUZIDO POR:
. . . . Pane Grano Santo Indistria de Panificagdo LTDA Rua Ary
1. Colocar todos gﬁt;?%ﬁ‘;'em”};fjgﬁoﬁq”;gguege”te e misturar Annunciato, 440 Jardim Atilio Silvano Sorocaba/SP -
2. Colocar erﬁ formas untadas ou forradas com bapel assar em CEP. 18077-080 CNP: 44.834.371/0001-44
: ’ IE: 798.610.388.111 Tel: (15) 33026174

fomo lastro a uma temperatura de 180°C ou em fomo turbo a
uma temperatura de 140°C, durante 25 minutos.

RENDIMENTO DA HASSA Il

Aproximadamente 50 unidades de 70g
(Por embalagem de 2kg)

INGREDIENTES

0619205565230

CLASSIFICAGCAO FISCAL

1901.20.00

Farinha de trigo enriquecida com ferro e &cido fdlico, agucar, .
aguicar mascavo, gordura vegetal, leite em pd, amido, cacau, sal LEGISLACAO
refinado, aromatizante, canela em po, cravo da india em pd e noz
moscada em po, fermento quimico: bicarbonato de sddio, Produto dispensado de registro na ANVS, de acordo com a
pirofosfato acido de sodio e fosfato monocalcico, conservante: Resolugéio RDC N° 240, de 26 de Julho de 2018.
propionato de calcio, espessantes: goma guar e goma xantana. - - -

" CARACTERISTICAS FISICO QUIMICA

ALERGENICOS . :

ALERGICOS; CONTEM TRIGO, LEITE E OVOS, CONTEM | ASpOCcto Gl
DERIVADOS DE SOJA, PODE CONTER CENTEIO, CEVADA, | Coloragdo | Marron Escuro
AVEIAE TRITICALE. l Odor Caracteristico
CONTEM GLUTEN : :
CONTEM LACTOSE PRAZO DE VALIDADE

TABELA NUTRICIONAL 6 meses, a partir da data de fabricagdo, sob as condicdes de

amazenagem recomendada.

INFORMAGAO NUTRICIONAL
Porgdes por embalagem: Cerca de 55 E M BALAG E M
Porclo: 36 g (1 + 1/2 colher de sopa)
100 g~ 36 g VD" Pacote com 2kg.

Valer energético (keal) 77 139 T
Carboidralos (g) 46 27 ]

Aglcares totais (g) 26 15

Aclicares adicionados (g) 24 14 28
Proteinas (g) 5.5 1.4 3
Gorduras totais (g) 20 3 5

Gorduras saturadas (g) 4.9 14 T

Gorduras trans (g) 0 0 0
Fibras alimentares (g) 0,7 0.4 2
Sédio (mg) 252 132 T
"Peecenbual de valores didnrios formecidos pela porglio.
**}o abmenio pronio pana o ConsumD
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