RECEITA

2kg de mistura para cake indiano
800g de ovo

400ml de agua

400ml de 6leo

MODO DE PREPARO

1. Colocar todos os ingredientes em um recipiente e misturar
manualmente, até obter uma mistura homogénea.

2. Colocar em formas untadas ou forradas com papel, assar em
fomo lastro a uma temperatura de 180°C ou em fomo turbo a
uma temperatura de 140°C, durante 25 minutos.

RENDIMENTO DA MASSA

Aproximadamente 50 unidades de 70g
(Por embalagem de 2kg)

INGREDIENTES

Agucar, farinha de trigo enriquecida com fermo e acido folico,
gordura vegetal, leite em pd, amido, sal refinado, canela em po,
aromatizante, fermento quimico: bicarbonato de sodio, pirofosfato
acido de sadio e fosfato monocalcico, conservante: propionato de
calcio, espessantes: goma guar € goma xantana, corante
caramelo.

ALERGENICOS

ALERGICOS: CONTEM TRIGO, LEITE E OVOS, CONTEM
DERIVADOS DE SOJA, PODE CONTER CENTEIO, CEVADA,

AVEIAE TRITICALE.
CONTEM GLUTEN
CONTEM LACTOSE
TABELA NUTRICIONAL
INFORMAGAO NUTRICIONAL
Porgies por embalagam: Cerca de 55
Porgao: 36 g (1 + 172 calher de sopa)
100 g~ 36g “%VD*
Valor anargélico (keal) 379 140 T
Carboldrates (g) 47 28 k]
Aglcares tolais (g) 26 15
Aclcares adicionados (g) 24 15 30
Prolainas (g) 6.3 1.9 4
Gorduras tolais (g) 19 26 4
Gorduras saturadas (g) 4.5 1.1 &
Gorduras trans (g) 0 0 0
Fibras alimentares (g) 059 0.5 2
Sddio (mg) 266 141 T
“Parconiagl 0 VAIoNes ddnos IoMmea3os phia porgho
""No akments pronio parE O CONSUMD.

DOCUMENTO: 45

FICHA TECNICA
CAKE INDIANO 2KG FMAIS

() AGUCAR
[ ADICIO NADG

CONSERVACAO

Conservar em local seco, fresco e arejado, longe de odores.
Depois de aberto manter a embalagem bem fechada para
melhor conservagéo do produto.

INFORMAGCOES ADICIONAIS

PRODUZIDO POR:

Pane Grano Santo Industria de Panificagdo LTDA Rua Ary
Annunciato, 440 Jardim Atilio Silvano Sorocaba/SP -

CEP: 18077-080 CNPJ: 44.834.371/0001-44

IE: 798.610.388.111 Tel: (15) 3302-6174

0630941489031

CLASSIFICAGCAO FISCAL

1901.20.00

LEGISLACAO

Produto dispensado de registro na ANVS, de acordo com a
Resolugdo RDC N° 240, de 26 de Julho de 2018.

CARACTERISTICAS FiSICO QUIMICA

‘ Aspecto
|_ Coloragao | Caramelo
Odor Caracteristico

PRAZO DE VALIDADE

6 meses, a partir da data de fabricagdo, sob as condicdes de
amazenagem recomendada.

EMBALAGEM

Pacote com 2kg.
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