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DESCRICAO

Eficiente produto para aumentar a vida util de
produtos de panificagédo e confeitaria.

MODO DE USO

Dissolver 60ml do ANTI-MOFO LIQUIDO PRONAP
em 940ml de alcool de cereais, aplicar cerca de 5ml
para a superficie de paes de 500g ou disco de pizza

PROPORGAO DE USO

RENDIMENTO DA MASSA

INGREDIENTES

Acido sérbico (INS 200), propionato de célcio
(INS 282) e alcool etilico de cereais.

o
D
w
o
(o]
3

PRAZO DE VALIDADE
180 dias a partir da data de fabricagéo

ALERGICOS

PODE CONTER DERIVADOS DE LEITE, DERIVADOS DE
SOJA, DERIVADOS DE TRIGO, DERIVADOS DE OVOS,
CENTEIO E DERIVADOS, CEVADA E DERIVADOS,
AVEIA E DERIVADOS, AMENDOIM, AVELA E CASTANHA
DO PARA. CONTEM GLUTEN.

ARMAZENAMENTO

Conservar em local fresco, limpo e seco
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FICHA TECNICA
ANTIMOFO DILUIDO (5 LT) PANE

TABELA NUTRICIONAL

INFORMACAO NUTRICIONAL

100ml
Valor energético (kcal) 0,3
Carboidratos (g) 0,1
Acucares totais (g) 0

Acgucares adicionados (g)

Proteinas (g)

Gorduras totais (g)
Gorduras saturadas (g)
Gorduras trans (g)

Fibra alimentar (g)

Saodio (mg)
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INFORMACOES ADICIONAIS

DISTRIBUIDO POR: PRODUZIDO POR:

TTF Alimentos Sorocaba LTDA  Pronap - Produtos Nacionais
Rua Nathalia Orejana, 230 para Panificagéo LTDA.
Eden - Sorocaba/SP CNPJ: 58.656.372/0001-50
CEP: 18086-601 CEP: 07042-091

CNPJ: 09.641.405/0001-83 Travessa Roseira, 58

IE: 669.612.924.116 ltapegica, Guarulhos - SP/Brasil.
Tel: (15) 3141-0062

WhatsApp: (15) 99624-3106

contato@ttfalimentos.com.br

www.ttfalimentos.com.br

0630941489017

LEGISLACAO

PRODUTO DISPENSADO DA OBRIGATORIEDADE
DE REGISTRO CONFORME A RESOLUGAO RDC
27/2010 DA ANVISA.

CLASSIFICAGAO FISCAL
35.07.9019

CARACTERISTICAS FiSICO QUIMICA

Aspecto Liquido
Coloragao Branco
Odor Caracteristico

EMBALAGEM
5 Lts - Galao



